KULINARINIS MENAS

UNIKALI STUDIJU
PROGRAMA LIETUVOJE

® Isskirtinis studijy turinys

o  Aktualis profesings srities studijy dalykai, nuolatinis
praktiniy jgiidziy tobulinimas, pazangios maisto
gamybos technologijos ir jrengimai

Geriausi Lietuvos ir uzsienio virtuvés Sefai, déstytojai,
praktikai
Individualus démesys studentui

o Praktiniuose uzsiémimuose iki 10-12 asmeny.
ISvykos Lietuvoje ir uZsienyje

o Degustacijos geriausiuose restoranuose, i8vykos pas
tiekéjus, tikininkus, gastronomingés kelionés j Paryziy,
Liong, Barselong, edukacinés-meninés i§vykos.

Platus partneriu tinklas

o  Praktika geriausiuose Lietuvos restoranuose;

o  Erasmus+ praktika uzsienio restoranuose, jvertintuose
Michelin zvaigzdutémis Pranctzijoje, Ispanijoje,
Anglijoje.

o Bendradarbiavimas su prestiziniu Svetingumo ir
gastronomijos tinklu - Sommet Education (Sveicarija).

Taikomosios praktikos konceptai - restoranas ,,Arrivée,
Arrivée Gourmet Catering®, kepykla-desertiné ,,Sweet Moon*.
Tarptautinés gastronomijos konferencijos.

Alumni klubo veikla — i$vykos, gastronominés degustacijos,
susitikimai su Sefai, dalyvavimas Masterclass uzsiémimuose.

Xavier Bouriot (Pranciizija)
Vyriausiasis Sefas, vyr. $efo-pedagogo
patirtis Alain Ducasse Ecole bei vyr.
Sefo patirtis Ritz Auguste Escoffier
kulinarinése mokyklose Paryziuje,
Pranciizijoje.

Evaldas Juska (Lietuva / JK)
Vyriausiasis $efas, ilgameté patirtis
Michelin zvaigzdutémis jvertintuose
restoranuose Londone “Core by
Clare Smyth” (3*), Angler (1*);

“C3 Valrhona 2019” ¢empionato
Paryziuje pusfinalio dalyvis,
,,British Bake-off Professional*
Londone ¢empionato finalistas.

Juraté Savukyniené (Lietuva)
Renginiy organizavimo ,,Arrivée
Gourmet Catering® vadove,
Kulinarinio meno studijy alumni.

Antoine Perray (Pranciizija)
Vyriausiasis Sefas, patirtis pranctizy
Sefo Alain Ducasse restoranuose
Paryziuje bei pranciizy aukstosios
gastronomijos skleidimas dirbant
geriausiuose pranciizy restoranuose
Macau ir Guangzhou (Kinija) bei

Marakese (Marokas).

Gaspar Fernandes (Lietuva / Indija)
Sefas — instruktorius, vieno geriausiy
Lietuvoje restorano "Gaspar’s",
modernios virtuvés jkvéptos Indijos,
ikiiréjas ir Sefas.

Tadas Eidukevitius (Lietuva)
Sefas-instruktorius, baiges prestizing
,»Gasma* fakulteto gastronomijos
programa CEU Cardinal Herrera
Universitete Ispanijoje, vadovaves
»~R&D” tyrimy laboratorijai Baltic
Food Republic.
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